


.

ソースポワブラード　京都のお野菜

Price shown includes tax and service charge.

特選黒毛和牛フィレ肉のポワレ

Selected Japanese Kuroge Wagyu  Beef Filet Poêle and Kyoto  Vegetables with Poivrade Red Wine Sauce

パン
Bread

Caramel Mousse of Pain d'épices and Quatre épices with Red Wine Ice Cream

コーヒー　/　紅茶　/　エスプレッソ
Coffee / Tea / Espresso

料金はサービス料15％・税金が含まれた価格となります。

パン・デピスとキャトルエピスのキャラメルムース　赤ワイングラス

オマール海老のロースト

Roast Homard Lobster with Kyoto  Plum Flavored Beurre Noisette

京都の梅香るブールノワゼット

Menu brille
ムニュ　ブリエ

輝き

¥13,000

Taglietelle, Aglio Olio with Seared Abalone and Manganji  Pepper

炙った鮑と香ばしい万願寺唐辛子のアーリオ・オーリオ
タリアテッレ

Clear Tomato Jelly and Japanese Pen Shell Mussel Micuit with Tomato Sorbet

トマトのクリアなジュレ　タイラギ貝のミキュイ　トマトのソルベを添えて



京都の梅香るブールノワゼット

下記より１品お選びください

とうもろこしの冷製スープ　トリュフ香るクリーム
Chilled Corn Soup with Truffle-Flavored Cream

Menu rêve
ムニュ　レーヴ

夢

¥8,500

Clear Tomato Jelly and Japanese Pen Shell Mussel Micuit with Tomato Sorbet

トマトのクリアなジュレ　タイラギ貝のミキュイ　トマトのソルベを添えて

産地直送のお魚

Please choose one of the followings;

or

Taglietelle, Aglio Olio with Seared Pike Conger Eel and Manganji  Pepper

タリアテッレ
鱧の焼き霜と香ばしい万願寺唐辛子のアーリオ・オーリオ

Price shown includes tax and service charge.

パン
Bread

Caramel Mousse of Pain d'épices and Quatre épices with Red Wine Ice Cream

パン・デピスとキャトルエピスのキャラメルムース　赤ワイングラス

コーヒー　/　紅茶　/　エスプレッソ
Coffee / Tea / Espresso

料金はサービス料15％・税金が含まれた価格となります。

or

特選黒毛和牛フィレ肉のポワレ

国産牛フィレ肉のポワレ　

Japanese Beef Filet Poêle and Kyoto  Vegetables with Poivrade Red Wine Sauce

Selected Japanese Kuroge Wagyu  Beef Filet Poêle and Kyoto  Vegetables with Poivrade Red Wine Sauce

ソースポワブラード　京都のお野菜

Fresh Fish Poêle with Kyoto  Plum Flavored Beurre Noisette

メインディッシュ
Main Dish

下記より１品お選びください
Please choose one of the followings;

ソースポワブラード　京都のお野菜

Plus

¥1,000

Plus

¥3,000



or

特選黒毛和牛フィレ肉のポワレ

Caramel Mousse of Pain d'épices and Quatre épices with Red Wine Ice Cream

牛カイノミの炭火焼き

タリアテッレ

Charcoal Grilled Beef Belly with Shallot and Vinegar Jus

下記より１品お選びください
Please choose one of the followings;

Fresh Fish Poêle with Kyoto  Plum Flavored Beurre Noisette

メインディッシュ
Main Dish

ソースポワブラード　京都のお野菜

Taglietelle, Aglio Olio with Seared Pike Conger Eel and Manganji  Pepper

鱧の焼き霜と香ばしい万願寺唐辛子のアーリオ・オーリオ

産地直送のお魚

or

コーヒー　/　紅茶　/　エスプレッソ
Coffee / Tea / Espresso

料金はサービス料15％・税金が含まれた価格となります。

Price shown includes tax and service charge.

Selected Japanese Kuroge Wagyu  Beef Filet Poêle and Kyoto  Vegetables with Poivrade Red Wine Sauce

パン
Bread

パン・デピスとキャトルエピスのキャラメルムース　赤ワイングラス

下記より１品お選びください
Please choose one of the followings;

とうもろこしの冷製スープ　トリュフ香るクリーム
Chilled Corn Soup with Truffle-Flavored Cream

Clear Tomato Jelly and Japanese Pen Shell Mussel Micuit with Tomato Sorbet

京都の梅香るブールノワゼット

エシャロットとビネガーのジュ

or

Menu charmant
ムニュ　シャルモン 

魅力的な

¥5,500

トマトのクリアなジュレ　タイラギ貝のミキュイ　トマトのソルベを添えて


Plus

¥1,000

Plus

¥3,000


