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2025 年 1 月 21 日 

報道関係各位                  株式会社ジェイアール西日本ホテル開発 

 

 

 

 

 

 
 

株式会社ジェイアール西日本ホテル開発（京都市下京区、代表取締役社長 伊勢正文）が運営するホ

テルグランヴィア京都（総支配人 右京和正）は、2F ペストリー&ベーカリーショップ 「ル・タン」

において、バレンタイン・ホワイトデーシーズン限定として、2 種類のテリーヌショコラを、2025 年

2 月 1 日（土）より販売開始します。高品質のカカオを使用したフランスのヴァローナ社製のチョコレ

ートを使い、ほどよい苦味と甘さのバランスが取れた「ショコラ」と、渋みと深いコクが特長の京都の

老舗 丸久小山園の宇治抹茶で仕上げた「抹茶」の 2 種類は冬にこそ食べたくなる濃厚スイーツです。バ

レンタイン・ホワイトデーなど、大切な方への贈り物や手土産、自分へのご褒美にも最適です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
チョコレート好き、抹茶好きに、ぴったり！ 

バレンタインやホワイトデーにも最適、特別な濃厚スイーツ  
「テリーヌショコラ」期間限定販売開始のお知らせ 

テリーヌショコラ ※イメージ 
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◆テリーヌショコラについて 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

◆その他 季節限定商品のご紹介 

【レーズンバターサンド Y（イグレック）】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

販売期間  ／2025 年 2 月 1 日（土）～3 月 31 日（月） 

販売価格  ／テリーヌショコラ（ショコラ・抹茶） 各 1,800 円（税込） 

※JR ホテルメンバーズ・WESTER 会員 各 1,620 円（税込） 

販売場所  ／2F ペストリー＆ベーカリーショップ「ル・タン」 

受け渡し時間／10：00～21：00 

予約方法  ／電話予約（TEL：075-342-5525）・WEB 事前予約 ※3 日前までのご予約 

       URL：https://www.granvia-kyoto.co.jp/restaurant/pastrybakery/menu/1645/ 

素材にこだわった濃厚なテリーヌショコラは、コーヒー

にも合う、ティータイムに最適な一品。 

昨年のスイーツバイキングに登場し、テレビでも取り上

げられた大好評の一品を期間限定で商品化しました。ぜ

ひこの機会にご賞味ください。 

※サイズ(約)：縦 6cm×横 11.5cm×高さ 5cm 

レーズンの酸味とラム酒の効いた甘さ控えめのバター

クリームを、ガレットブルトンヌでサンドした味わい

深い一品。バタークリーム、ガレットブルトンヌ共に

フランス産「ボルディエ」のバターを使用し、滑らか

に香り高く仕上げました。 

販売期間／～2025 年 3 月 31 日（月） 

販売価格／５個入り 2,500 円（税込） 

※JR ホテルメンバーズ・WESTER 会員 2,250 円（税込） 

販売場所／2F ペストリー＆ベーカリーショップ「ル・タン」 

受け渡し時間／10：00～21：00 

予約方法／電話予約（TEL：075-342-5525）WEB 事前予約 ※3 日前までのご予約 

     URL：https://www.granvia-kyoto.co.jp/restaurant/pastrybakery/menu/1647/ 

https://www.granvia-kyoto.co.jp/restaurant/pastrybakery/menu/1645/
https://www.granvia-kyoto.co.jp/restaurant/pastrybakery/menu/1647/
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【ベリーとチョコのパフェ】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

■ホテルに関するお問い合わせ・画像データのご用命は 

 

株式会社ジェイアール西日本ホテル開発／ホテルグランヴィア京都 

営業部 マーケティンググループ 

TEL：075-342-5510  FAX：075-342-5541 

富野 E-mail : y_tomino@granvia-kyoto.co.jp  村井 E-mail: t_murai@granvia-kyoto.co.jp 

JR 西日本ホテルズが加盟する会員プログラムについて 
 

JR 西日本ホテルズでは、全国の JR ホテルグループのご宿泊料金の割引など、対象ホテル・レストラン

がより便利にお得にご利用いただける『JR ホテルメンバーズ』と、JR 西日本グループの鉄道やショッピ

ングで様々なサービス、特典が受けられる『WESTER ポイント』の 2 つの会員プログラムに加盟してい

ます。どちらも入会金・年会費は無料で、たまったポイントは対象施設にてご利用いただけます。 

詳しくは、下記の QR コードよりご覧ください。

 
 

販売期間／2025 年 2 月 1 日（土）～2 月 28 日（金） 

販売価格／ベリーとチョコのパフェ 2,500 円（税サ込） 

     ※JR ホテルメンバーズ・WESTER 会員 2,250 円（税サ込） 

販売場所／2F ロビーラウンジ「グランジュール」 

販売時間／10:00～20:00（ラストオーダー 19:30） 

     URL: https://www.granvia-kyoto.co.jp/restaurant/grandjour/menu/1602/ 

※ご予約はお受けいたしかねます。 

※表示料金は、サービス料 15％・税金が含まれた価格となります。 

※季節によりメニュー内容が変更になる場合がございます。 

※仕入れの都合により内容や食材の産地等が変更になる場合がございます。 

２F ロビーラウンジ「グランジュール」で提供している季節の

パフェが、バレンタイン仕様で登場。 

チョコレートでコーティングしたサクサク食感のビスケットや

ラズベリー、京都産いちごなど、甘さと酸味のバランスがよ

く、層ごとに異なる食感が楽しめる一品です。爽やかなシャン

パンジュレの中に閉じ込めたベリーの酸味がアクセントになっ

ています。ベリーとチョコのハーモニーをお楽しみください。 

mailto:y_tomino@granvia-kyoto.co.jp
mailto:s_tanaka@granvia-kyoto.co.jp
https://www.granvia-kyoto.co.jp/restaurant/grandjour/menu/1602/

