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2021年 7月 30日 

株式会社ジェイアール西日本ホテル開発 

報道関係者各位  
 

京都・美山で育つプレミアム鶏を使用 

～松阪ハム＆ホテルグランヴィア京都 コラボ新商品～ 

“オリジナル京美白どりセット” 
新商品 開発・発売のお知らせ 

 

株式会社ジェイアール西日本ホテル開発（京都市下京区 代表取締役社長 伊勢 正文）が運営するホテ

ルグランヴィア京都（総支配人 佐藤 伸二）は、京都美山町にある 流胤（りゅういん）の篠山氏が生産する「京

美白どり」を使用したオリジナルのロースト＆ボイルスモーク・ソーセージセットを 2021 年 7 月 30 日より 2 階ペス

トリー＆ベーカリーショップ 「ル・タン」店頭またはオンラインショップにて予約販売いたします。 
 

本場ドイツの伝統技術を受け継いだこだわりの製法で約半世紀にわたり製品づくりに活かす「松阪ハム」とホテ

ルグランヴィア京都 総料理長が共同開発する、ホテルオリジナルセットに新しいラインナップが登場。今回使用す

るのは京都・美山で育てられた、知る人ぞ知るプレミアム鶏「京美白どり」。京都美山町にある流胤（りゅういん）

の篠山氏が生産する、その名の通り真っ白な脂身とアクや臭みが少なくむね肉やササミでもパサつきにくい柔らかな

肉質が特長です。飼育密度や飼料にも配慮し、一般的な地鶏の飼育期間より長く 100 日以上かけて大切に

飼育されています。本セットは、総料理長が厳選した米こうじにじっくりと漬けこむことで引き出された「京美白どり」

の甘みと旨みを存分にご堪能いただける商品に仕上がっています。 

 

 セット内容  

●京美白どりウインナー 3種 各 30gＸ3本 

 ※京美白どりを 60%使用 九条ねぎ／黒七味／黒ごま 

 京都産九条ねぎ、衹園原了郭の黒七味、山田製油の 

 黒ごまといった、京都らしいフレーバーに仕上げました。  

●京美白どり もも肉のロースト 350gＸ1枚 

 じっくりとオーブンで焼き上げたもも肉は、口の中でジュー 

  シーな旨味が広がります。 

●京美白どり むね肉のボイルスモーク  350gＸ1枚 

 ボイルしてからスモークをかけ、ふんわりと柔らかい新食感に 

 仕上げています。 

 

 価格  

￥7,500（税込） 

※商品がお手元に届くまで、ご注文から 1 週間程度のお日にちを頂戴します。 

※表示料金は税金・送料が含まれた価格となります。 

※ご注文は店頭またはWEB 注文のみで承ります（電話不可） 

 

◀飼育中の京美白どり 
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 流胤（りゅういん）と京美白どり     http://www.ryuin.com/ 

京都・美山町の京地どりと美山豚を生産する畜産メインの複合農園。豊かな自然に囲まれた環境で「最高の食

材を自らの手で生み出し、皆さんに食べてもらいたい」をモットーに生産に取り組む。「京美白どり」は海外で肉用に

育種された白鶏が京都で産んだ卵を孵化したものを飼育。品種以外は日本の地鶏の定義を確実にクリアし、味

が馴染みやすく、白身の美味しさには定評があり鶏肉そのものの味を感じられる調理方法に向いている。   

  

 松阪ハム     http://matsusakaham.co.jp/ 

1963 年にハム・ソーセージ作りを開始。技術者をドイツに派遣し、またドイツからもマイスターを招集することで収

得した本場ドイツの伝統の技術・技法で製造を行う。また、ドイツ・フランクフルトで 1959 年より３年毎に開催さ

れる世界的にも由緒ある「国際食肉産業見本市（IFFA）」に、これまで 4度の出展。厳格な審査の結果、４

回連続で金賞を受賞。現在までには金賞 16品目、銀賞 5品目の受賞を果たす。   

 

 発売中のソーセ-ジ・ハム詰合せセットも人気です  

松阪ハム×グランヴィア京都のオリジナルのソーセージと、原形ボンレスハム

スライスや肩ロース生ハムなど総料理長がお薦めのハムを詰め合せたセット

も人気です。 

4 種セット／￥3,000（税込） 

※ホテルオリジナルソーセージ 3 種とハム 1 種 

7 種セット／￥5,000（税込） 

※ホテルオリジナルソーセージ 3 種とハム 4 種 ※写真は 7種セット 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■新衛生基準「Clean & Safety」について詳しくは、右記をご覧ください。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
【このお知らせに関するお問合せ・画像データのご用命は】 

＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊ 
株式会社ジェイアール西日本ホテル開発／ホテルグランヴィア京都 

営業企画部 マーケティンググループ 
TEL：075-342-5510  FAX：075-342-5541 

立花 裕介（たちばな ゆうすけ）  E-mail：y_tachibana@granvia-kyoto.co.jp 
中窪 真子（なかくぼ ちかこ）  E-mail：c_nakakubo@granvia-kyoto.co.jp 

 

JR西日本ホテルズ 新衛生基準「Clean & Safety」について  
 

 
「Trusted Cleanliness Badge（衛生管理・対策マーク）」を取得しました 

 

JR 西日本ホテルズの全ブランドホテルは、業界最大級のクチコミ・プラットフォーム 

「Trust You（トラスト・ユー）」が策定する独自の衛生管理基準を満たした施設 

であることを証明する、「Trusted Cleanliness Badge」を取得しました。 

 
 

 

JR 西日本ホテルズでは、お客様と従業員の安全を第一に鑑み、新たな

衛生基準「Clean & Safety」を策定し、遵守しております。私たちは、

新しい生活様式の中でも、お客様が、より快適に、安心してご滞在いた

だける上質な旅の基点となるために、妥協のない清潔さと、衛生的な環

境づくりに努めております。 


